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E I'Ottobre del 1957 quando nasce mio padre
Michele, secondogenito di una famiglia di
contadini che con tanti sacrifici, iniziando
da zero, lavoravano e vivevano in campagna.

Mio nonno, Mario, (in realta allanagrafe
Marino per un errore di trascrizione)
coltivava i cereali che servivano per
allevare il bestiame che veniva venduto
direttamente, nelle tante fiere della zona,
mentre poi, con la ripresa economica, dopo
la seconda querra mondiale, il bestiame
veniva venduto in azienda al “macellaio del
paese”.

Questa figura che piu frequentemente si
vedeva in azienda, ispird mio padre a fare
questo lavoro, perché lo riteneva essenziale
per poter far arrivare a tutti quei prodotti
genuini.



INSACCATO FRESCO DOLCE
CON Peperoncino

/cannncmsncuc

(f\) m—
1/ T

COTTURA IDEALE: CONFEZIONE DA
BARBECUE, 500/350GR. €A (4 SALSICCE)
PADELLA, FORNO. 1000/1100GR. CA (8 SALSICCE)

ol

=

PeLLicoLATO TEMPERATURA
SHELFLIFE 3GC. CONSERVAZIONE
COD. INSFRE max +2°C

ATm

INGREDIENTI: CARNE SUINA, SALE € SPEZIE (FINOCCHIETTO € PEPERONCINO) SHELF LIFE 6GC. CARNE DA
COD. INSFREATM ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




INSACCATO FRESCO DOLCE

/cnnnncmsncuc

M S
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COTTURA IDEALE: CONFEZIONE DA
P onincizoas 4 BARBECUE, 500/350GR. €A (4 SALSICCE)
" PADELLA, FORNO. 1000/1100GR. CA (8 SALSICCE)

=

PeLLicoLATO TEMPERATURA
SHELFLIFE 3GC. CONSERVAZIONE
COD. INSFRE max +2°C

ATm

INGREDIENTI: CARNE SUINA, SALE € SPEZIE (FINOCCHIETTO) SHELF LIFE 6GC. CARNE DA
COD. INSFREATM ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




FETTE
d Z. Z/Z.t ell one /ZQRHTTCRISTICHG
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COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA
PADELLA 900CR. CIRCA

=

PeLLICOLATO TEMPERATURA
SHELFLIFE 3CC. CONSERVAZIONE
COD. FETTVIT mAx +2°C

Atm
SHELF LIFE 8CC.

CARNE DA
COD. FETTVITATIY Srypiyintvees

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




BISTECCA
di vitellone di quarto / marreason

@ B

COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA

BORBECUE  500CR. CRCA
PELCOLAT0 L o
SHELFLIFC 3¢

' mex +2°C

COD. BISQUAVIT

Atm
SHELF LIFE 8CC.

CARNE DA
COD. BISQUAVITATM ALLEVAMENT

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




GIRELLO
di vitellone /cnnnmmsncuc

('\’D)

fornillo
Shuuiri COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA
PADCLLA 500CR. CIRCA

pacoLa0 NG
SHELFLIFE 366,

COD. CIRVIT max +2°C

Atm
SHELF LIFE 8CC.

CARNE DA
COD. GIRVITATM ALLEVAMENT]

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




INVOLTINI
di vitellone /cnnnncmsncuc

@ B

z[fa

TSALIUITIGIL COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA
RAGU 500GR. CIRCA
paucoumo - SHREED A
SHELFLIFE 3GC.

COD.INNVIT ~ MAX+2°C

Atm
SHELF LIFE 8CC.

CARNE DA
COD. INNVITATM ALLEVAMENT]

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




BISTECCA
di vitellone c / 0 /:nnnncmsncuc

@ B

COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA

BORBECUE  500CR. CRCA
PELOATD oLz
SHELFLIFC 3¢

coD. Biscovly  MAX+2°C

Atm
SHELF LIFE 8CC.

CARNE DA
COD. BISCOVITATM ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




CAMPANELLO
d Z. Z/Z.t ell one /ZQRHTTCRISTICHQ
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PADELLA O FORNO  500GR. CIRCA
PER PIZZAIOLA

=

PeLLIcoLATO TEMPERATURA
SHELFLIFE 3GC. CONSERVAZIONE
COD. PIZVIT mAx +2°C

Atm
SHELF LIFE 8CC.

CARNE DA
COD. PIZVITATM ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




FILETTO
di vitellone /cnknmmsncuc

(Q)

; mﬁ(& COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA

PADELLA 0 500€R. CIRCA
! BARBECUE
|
i
( =
l TeMPERATURA
peLLicoLATo
SHELFLIFE 366, Cogfig\!gllom
COD. FILVIT m
ATM
SHELF LIFE 8CC.
COD. FILVITATM CARNE DA

ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




SPEZZATINO
di vitellone /cnnnncmsncuc

('\’D)

COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA
RAGU O IN UMIDO  500GR. CIRCA

=

PCLLICOLATO mspcncg%nN
SHELFLIFE 36C. CRVAZIONE

cop.speviT  MAX+2°C

Atm
SHELF LIFE 8CC.

CARNE DA
COD. SPEVITATM ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




SPEZZATINO
di vitellone (collo)  mamsice

(Q)

COTTURA ID€EALE:  CONFEZIONE DA
RAGU O IN UMIDO  5006R. CIRCA

=

PELLICOLATO TeMPERATURA
CONSERVAZIONE

SHELFURE 366,

COD. SPecoL

atm

SHELF LIFE 86C i

CoD. ATM CARNE DA

ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




FETTE
di vitellone (collo)  mamsice

(f\) =_
\ 1/ T

COTTURA IDcaLe:  CONFEZIONE DA
PIZZAIOLA, PIASTRA  500GR. CIRCA

€ PADELLA
pacouto e
SHELFLIFE 36C.

COD. COLVIT Max +2°C

ATm
SHELF LIFE 8GC.

CARNE DA
COD. COLVITATM ALLEVAMENT]

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




MUSCOLO
di vitellone

/ZHRQTTCRISTICHC

('\"\I)

COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA
RAGU O IN UMIDO  500GR. CIRCA

=

PeLLicoLATo TEMPERATURA
SHELFLIFE 3CC. CONSERVAZIONE
COD. MUSVIT max +2°C

Atm
SHELF LIFE 8CC.

CARNE DA
COD. MUSVITATIY e

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




COLLO
d Z. SU Z.n 0 /CQRHTTCRISTICHC

(f\) m—
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COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA
paDELLA 0 900CR. CIRCA
'\ BARBECUC

n o

PeLLICOLATO TEMPERATURA

hE | ek SHELFLIFE 366.  CONSERVAZIONE
' atm
SHELF LIFE 8GC.

CARNE DA
COD. COLSUIRTM Sy

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




PUNTINE
di suino /cnnnncmsncuc

COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA
BARBECUE 0 900CR. CIRCA
RAGU

A——

PeLLICOLATO TEMPERATURA
SHELFLIFE 3GC. CONSERVAZIONE
COD. PUNSUI mAx +2°C

ATm
SHELF LIFE 8GC.

CARNE DA
COD. PUNSUIRTIY) mypyindvates

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




BISTECCA
dZ. S MZ’nO C/ 0 /CﬂRﬂTTCRISTICHC

ah =
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SALUMIT

COTTURA IDEALE:  CONFCZIONE DA
BARBECUE 500CR. CIRCA

=

PeLLICOLATO TEMPERATURA
SHELFLIFE 3GC. CONSERVAZIONE
COD. BISCOSUl ~ max +2°C

Atm
SHELF LIFE 8GC.

CARNE DA
COD. BISCOSUIRT e pynavatss

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




ARISTA
d Z. SU Z.n 0 /CQRHTTCRISTICHQ

Torull ©l

g COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA
PADELLA 500CR. CIRCA

=

PeLLICOLATO TEMPERATURA
SHELFLIFE 3GC. CONSERVAZIONE
COD. ARISUI mAx +2°C

Atm
SHELF LIFE 8CC.

CARNE DA
COD. ARISUIATIM Sy

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




FETTINE
dZ. S Z/ZZ.TZO /CQRHTTCRISTICHQ

ah =

COTTURA IDEALE:  CONFEZIONE DA

| PADELLA 500CR. CIRCA
u_ —
PELLICOLATO  1eyipepaTURA
gL(')%LFFLgTGSSfG CONSERVAZIONE
. : max +2°C
atm
SHELF LIFE 8¢
COD. FETSUIATM CARNE DA

ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




SPEZZATINO

OZZ. SUINO /:nnnncmsncuc

COTTURA IDEALE:
RAGU', IN UMIDO

=

PeLLICOLATO
SHELFLIFE 3CC.
COD. SPESUI

Atm
SHELF LIFE 8CC.
COD. SPESUIATM

CONFEZIONE DA
900CR. CIRCA

TempeRATURA
CONSERVAZIONE
max +2°C

CARNE DA
ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




COSCIA
di ag nello /cnrzmrcmsncuc

%f//a — O

---------- COTTURA IDeaLe:  CONFEZIONE DA

 vwsiscshimes FORNO, cacciaTora,  500GR. CIRCA
- BARBECUE
. T B *;. ‘ |
COD. COSAGN
: max +2°C
Atm
SHELF LIFE 8GC.

COD. COSAGNATM CARNE DA
ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




COSTOLETTE
di ag nello /cnrznﬂcmsncuc

(C\D

COTTURA ID€ALE:  CONFEZIONE DA
FORNO, CACCIATORA,  500CR. CIRCA
BARBECUE

=

PELLICOLATO TEMPERATURA

SHELFLIFE 3GC. CONSERVAZIONE
COD. COSTAGN max +2°C

ATm
SHELF LIFE 8CC.

COD. COSTAGNATM CARNE DA
ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO




MISTO
di agnello e

(ﬁ) m—
\1/ ~

COTTURA IDeaLe:  CONFEZIONE DA

FORNO, cacciatora,  H00GR. CIRCA
BARBECUE

=

PELLICOLATO TempeRATURA

SHELFLIFE 3GC. CONSERVAZIONE
COD. MISAGN max +2°C

ATm
SHELF LIFE 8CC.

COD. MISAGNATM CARNE DA
ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA
IN LOCO
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