


È l’Ottobre del 1957 quando nasce mio padre 
Michele, secondogenito di una famiglia di 
contadini che con tanti sacrifici, iniziando 
da zero, lavoravano e vivevano in campagna.

Mio nonno, Mario, (in realtà all’anagrafe 
Marino per un errore di trascrizione) 
coltivava i cereali che servivano per 
allevare il bestiame che veniva venduto 
direttamente, nelle tante fiere della zona, 
mentre poi, con la ripresa economica, dopo 
la seconda guerra mondiale, il bestiame 
veniva venduto in azienda al “macellaio del 
paese”.

Questa figura che più frequentemente si 
vedeva in azienda, ispirò mio padre a fare 
questo lavoro, perché lo riteneva essenziale 
per poter far arrivare a tutti quei prodotti 
genuini.



Pellicolato
shelflife 3gg.
cod. insfre 

ATM 
shelf life 6gg.
cod. INSFREATM

Cottura ideale:
barbecue, 
padella, forno.

Confezione da
500/550gr. ca (4 salsicce)
1000/1100gr. ca (8 salsicce)

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche

INGREDIENTI: carne suina, sale e spezie (Finocchietto e peperoncino)

INSACCATO FRESCO DOLCE
con peperoncino

3

CARNE DA
ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA 
IN LOCO



Pellicolato
shelflife 3gg.
cod. insfre 

ATM 
shelf life 6gg.
cod. INSFREATM

Cottura ideale:
barbecue, 
padella, forno.

Confezione da
500/550gr. ca (4 salsicce)
1000/1100gr. ca (8 salsicce)

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche

INGREDIENTI: carne suina, sale e spezie (Finocchietto)
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CARNE DA
ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA 
IN LOCO

INSACCATO FRESCO DOLCE



FETTE
di vitellone

Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. FETTVIT 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. FETTVITATM

Cottura ideale:
padella

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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CARNE DA
ALLEVAMENTI

LOCALI MACELLATA 
IN LOCO



Cottura ideale:
BARBECUE

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche

BISTECCA 
di vitellone di quarto
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. bisquavit 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. bisquavitATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



Cottura ideale:
padella

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche

GIRELLO
di vitellone
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. GIRVIT 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. GIRVITATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



Cottura ideale:
RAGù

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche

INVOLTINI
di vitellone
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. INNVIT 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. INNVITATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



Cottura ideale:
BARBECUE

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche

BISTECCA
di vitellone c/o
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. BISCOVIT 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. BISCOVITATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



CAMPANELLO
di vitellone

Cottura ideale:
padella o forno 
per pizzaiola

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. PIZVIT 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. PIZVITATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



Cottura ideale:
padella O 
BARBECUE

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche

FILETTO   
di vitellone
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. FILVIT 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. FILVITATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



Cottura ideale:
ragù o in umido

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche

SPEZZATINO
di vitellone
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. SPEVIT 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. SPEVITATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



Cottura ideale:
ragù o in umido

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche

SPEZZATINO
di vitellone (collo)
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. SPECOL 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. ATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



Cottura ideale:
PIZZAIOLA, PIASTRA 
E PADELLA 

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche

FETTE
di vitellone (collo)
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. COLVIT 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. COLVITATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



MUSCOLO
di vitellone

Cottura ideale:
ragù o in umido

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. MUSVIT 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. MUSVITATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



COLLO
di suino

Cottura ideale:
padella O 
BARBECUE

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. COLSUI 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. COLSUIATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



PUNTINE
di suino

Cottura ideale:
BARBECUE O 
RAGù

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. PUNSUI 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. PUNSUIATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



BISTECCA 
di suino c/o

Cottura ideale:
BARBECUE

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. BISCOSUI 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. BISCOSUIATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



ARISTA
di suino

Cottura ideale:
padella

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. ARISUI 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. ARISUIATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



FETTINE
di suino

Cottura ideale:
padella

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. FETSUI 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. FETSUIATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



SPEZZATINO
di suino

Cottura ideale:
RAGU’, in UMIDO

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. SPESUI 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. SPESUIATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



COSCIA
di agnello

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. COSAGN 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. COSAGNATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO

Cottura ideale:
forno, cacciatora, 
barbecue



COSTOLETTE
di agnello

Cottura ideale:
forno, cacciatora, 
barbecue

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. COSTAGN 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. COSTAGNATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO



MISTO
di agnello

Confezione da
500gr. circa

Temperatura
conservazione
max +2°C

caratteristiche
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Pellicolato
shelflife 3gg.
COD. MISAGN 

ATM 
shelf life 8gg.
COD. MISAGNATM CARNE DA

ALLEVAMENTI
LOCALI MACELLATA 

IN LOCO

Cottura ideale:
forno, cacciatora, 
barbecue



S.S. Ofantina, C.da Isca Ficocchia
Calitri (AV)
Tel e Fax +39 0827 34962

www.salumificiotornillo.it


